MITTAGSMENU | ©

mit Suppe oder Meniisalat Feslewrany
Montag, 13.1. - Freitag, 17.1. | Taglich von 10.30 - 14 Uhr =

Menii [LASSISEH VEGETARISCH

Uberbackene . Gebackener Emmentaler

MO Schinkenfleckerl BEIRXLD : mit Petersilienkartoffeln

TCiTcG%;LrUnem Salat 8,90 :r;dGPreisereeren 7,90

: Gebackenes Seelachsfilet : Gemiise-
D| | VoCzertifdert, . Kartoffelauflauf
: mit Petersilienkartoffeln 2 minatiki
und Sauce Tartare A,o,m 8 90 :
90 7,90
. Faschierter Braten : Gemiisewrap
M I :  mit glacierten Karotten ¢ mit Cheddar gratiniert,

d Pi ! dazuG |
:2 e 8,90 uiZuSaj::fan;:ﬂ:ipG 7,90

Speckrahmlinsen Steinpilz-Kaspressknaodel

OSTERREICH  :
DO : mit Semmelknodel :  mit Rahmdip
: und Schnittlauch : und kleinem Salat
i ACGL S A
8,90 7,90
Piccata vom Buntbarsch . Tortelli

mit Linsen-Apfel-Fiille

F R mit Pasta
¢ und Tomatenragout : in Curry-Kokos-Sauce
A,C,D,G 8’90 : mit Rosinen a H,m 7,90

 MONATS-HIT!
Stroganoff

owAiMme von der heimischen Hiihnerbrust,
mit Butternockerl a,c,c 1m0
Taglich ab 10.30 bis 15.30 Uhr. Giiltig bis Sa, 1.2.2025

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, R EER I Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, FISCHEREI Fischerei, die unabhéngig nach den

O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemaR Allergeninformationsverordnung MSC /, Richtlinien des MSC filr eine beispielhafte
BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht. www.msc.org/de und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

*MSC-C-57232



